O\J\P\\NE Du Co"[ﬁ g
AINT
| L%IR y
e

RESIDENCE DE TOURISME - RESTAURANT

Q

Menu Passion

Amuse-bouche (suivant le marché)
RS
Tarte Fine de Noix de St Jacques Sauce Vierge.
Ou: Terrine de Foie Gras Mi-Cuit, Chutney de Fruits Secs et Salade a I'Huile de Noix.
Ou: Trilogie de Fraicheurs du Marché Suivant Saison
RN
Dos de Turbot Braisé, Mousseline de Brocoli et Velouté au Champagne

Ou: Délice de Homard aux Pointes d'Asperges Vertes, Coulis de Crustacés et
Trompettes.

Ou : Panaché de Poissons (Lotte, St Jacques, Saumon) en Bouillabaisse et Jeunes
Légumes

Lot )

Filet de Boeuf en Crolite de Feuilletage, Sauce aux Essences des Sous bois, Flan de
Morilles et Légumes de Saison.

Ou : Pastilla de Pigeon sur son Etuvée de Choux Beurrés, Jus aux Cepes et Foie Gras
Ou : Mignon de Veau RGti, Sauce au Safran, Petits Légumes Farcis
Aot
Demi St Marcellin en Saladine Ou Fromage Blanc a la Créme Fraiche
Aot

- Ape SOLF
Délices Gourmands du Patissier COLE

HEBERGEMENT
Ou
s s ~y - SEMINAIRES
Fondant au Chocolat, Créeme Anglaise & la Chataigne
e
e RECEPTIONS
Café et ses Mignardises BANQUETS
FITNESS
Route du Golf “Le Pelou”
Tarifs de 60 € TTC par personne 07430 Saint-Clair
Tél. +33 (0)4 75 67 01 00
Service compris (hors boissons) Fax. +33 (0)4 75 67 07 38

E-mail: reception@domainestclair.fr
Site internet: www.domainestclair.fr
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