
 

 
Menu Passion 

  

Amuse-bouche (suivant le marché) 

 

Tarte Fine de Noix de St Jacques Sauce Vierge. 

Ou :  Terrine de Foie Gras Mi-Cuit, Chutney de Fruits Secs et Salade à l’Huile de Noix. 

Ou :  Trilogie de Fraîcheurs du Marché Suivant Saison 

 

Dos de Turbot Braisé, Mousseline de Brocoli et Velouté au Champagne 

Ou :  Délice de Homard aux Pointes d’Asperges Vertes, Coulis de Crustacés et 

Trompettes. 

Ou :  Panaché de Poissons (Lotte, St Jacques, Saumon) en Bouillabaisse et Jeunes 

Légumes 

 

Filet de Bœuf en Croûte de Feuilletage, Sauce aux Essences des Sous bois, Flan de 

Morilles et Légumes de Saison. 

Ou :  Pastilla de Pigeon sur son Etuvée de Choux Beurrés, Jus aux Cèpes et Foie Gras 

Ou :  Mignon de Veau Rôti, Sauce au Safran, Petits Légumes Farcis 

 

Demi St Marcellin en Saladine Ou Fromage Blanc à la Crème Fraîche 

 

Délices Gourmands du Pâtissier 

Ou  

Fondant au Chocolat, Crème Anglaise à la Châtaigne 

 

Café et ses Mignardises 

 

Tarifs de 60 € TTC par personne  

 Service compris (hors boissons) 


