
 

MENU TENTATION 
(menu unique pour l’ensemble des convives) 

 

* * * 
 

Amuse Bouche 
 

* * * 
Terrine de Foie Gras de Canard Mi-cuit, Confiture de Figues et Toasts Briochés 

 

Ou Cromesquis d’Escargots de Bourgogne à la Crème d’Ail et Persil 
 

Ou Tartare de Noix de St Jacques et Mousse d’Avocat,  
Vinaigrette Perlée à la Tapenade 

 
* * * 

Filet de Daurade Royale, Spaghettis de Légumes et Sauce Vierge au Citron Vert 
 

Ou Gigotin de Queue de Lotte à la Ventrèche,  
Crème de Poivrons Doux et Mousseline de Navet 

 
Ou Dos de Bar Cuit avec Peau sur Son Effilochée d’Endive et Jus de Viande 

 
* * * 

Suprême de Pintade Farci aux Châtaignes, Crème de Petits Pois au Lard,  
Gratin et Légumes du Moment 

 
Ou Trio des Halles (Bœuf, Veau, Porc) Sauce au Porto,  

Flan de Légume et Gratin de Crozets 
 

Ou Eventail de Magret de Canard au Miel et Citron Vert,  
Mousseline de Carottes et Poêlée de Champignons 

 
* * * 

Demi St Marcellin en Saladine 
 

Ou Fromage Blanc à la Crème 
 

* * * 
Délices Gourmands du Pâtissier 

 

Ou Nougat Glacé et son Coulis 
 

* * * 



 

Café 
 

* * * 
 

48,00 € T.T.C par personne, service compris, hors boissons 

 


