
 

 
 

Buffet avec plat chaud 
(Minimum 30 pers) 

---- 

Entrées froides 

Assortiment de crudités  
Saumon fumé 

Salade de pâtes fraîches aux fruits de mer 
Eventail de melon au jambon cru (selon saison) 

Terrine de lapin aux senteurs de garigue 
Salade exotique aux crevettes roses 

Ballottine de volaille aux essences d’estragon 
Médaillon de truite de mer farci 

Plats chauds 

Pièce de bœuf rôtie, jus au poivre vert 
   Ou Dos de sandre sauce vin rouge, étuvée de poireaux  

Ou Gigolette de volaille farcie aux morilles 
Ou Cuisse de canard confite aux baies rouges 

 
         Assortiment de fromages frais et affinés, Fromage frais à la crème fraîche  

 
Buffet de desserts (tartes, mousse, entremets…….) 

        Café 

 
Tarifs de 36 € ttc par personne service compris (hors boissons) 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 
 

 

 

 

Brunch (servi de 11h à 14h30) 

(Minimum 30 personnes) 

 

 
 Minis Viennoiseries Pains au chocolat, aux raisins et croissants  

Brioche à la coupe  
---- 

Pains, Assortiments de différents pains  
--- 

Céréales variées 
--- 

Confitures, Yaourts 
--- 

Œufs brouillés,  bacon, saucisse 
--- 

Salades composées variées 
--- 

Poissons froids et poissons fumés, Viandes froides 
 ---  

Assortiment de fromages  
 

Tarte aux fruits, Fruits au sirop, Corbeille de fruits, Salade de fruits, Entremets 
--- 

Boissons Café, thé, chocolat, Jus de fruits, eaux plates et gazeuses 
  
 

Tarifs de 22 € ttc par personne service compris 
 


