
 

    
Menu  pour les repas de fin d’annéeMenu  pour les repas de fin d’annéeMenu  pour les repas de fin d’annéeMenu  pour les repas de fin d’année    

    

Navarin de filet de rouget aux essences de langoustinesNavarin de filet de rouget aux essences de langoustinesNavarin de filet de rouget aux essences de langoustinesNavarin de filet de rouget aux essences de langoustines    
Pavé de biche aux airelles et ses trois mousselinesPavé de biche aux airelles et ses trois mousselinesPavé de biche aux airelles et ses trois mousselinesPavé de biche aux airelles et ses trois mousselines    

Demi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladine    
Assiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmande    

�30 euros (hors boisson ttc service compris)30 euros (hors boisson ttc service compris)30 euros (hors boisson ttc service compris)30 euros (hors boisson ttc service compris)    
    

Fines tranchesFines tranchesFines tranchesFines tranches de saumon fumé sur lit de pommes de terre crémeuses de saumon fumé sur lit de pommes de terre crémeuses de saumon fumé sur lit de pommes de terre crémeuses de saumon fumé sur lit de pommes de terre crémeuses    
Escalopines de mignon de veau sauce foie gras et petits légumes farcisEscalopines de mignon de veau sauce foie gras et petits légumes farcisEscalopines de mignon de veau sauce foie gras et petits légumes farcisEscalopines de mignon de veau sauce foie gras et petits légumes farcis    

Demi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladine    
Assiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmande    

�32 euros (hors boisson ttc service compris)32 euros (hors boisson ttc service compris)32 euros (hors boisson ttc service compris)32 euros (hors boisson ttc service compris)    
    

Tarte fine de noix de St Jacques saucTarte fine de noix de St Jacques saucTarte fine de noix de St Jacques saucTarte fine de noix de St Jacques sauce viergee viergee viergee vierge    
Filet de bœuf en croute, sauce aux senteurs des sousFilet de bœuf en croute, sauce aux senteurs des sousFilet de bœuf en croute, sauce aux senteurs des sousFilet de bœuf en croute, sauce aux senteurs des sous----bois et mélibois et mélibois et mélibois et méli----mélo de mélo de mélo de mélo de 

légumeslégumeslégumeslégumes    
Demi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladine    

Assiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmande    
�34 euros (hors boisson ttc service compris)34 euros (hors boisson ttc service compris)34 euros (hors boisson ttc service compris)34 euros (hors boisson ttc service compris)    

Foie gras de canard et sa confiture de figue, petite salade mêléeFoie gras de canard et sa confiture de figue, petite salade mêléeFoie gras de canard et sa confiture de figue, petite salade mêléeFoie gras de canard et sa confiture de figue, petite salade mêlée    
FiletFiletFiletFilet de daurade royale sauce vierge de daurade royale sauce vierge de daurade royale sauce vierge de daurade royale sauce vierge    

Carré de sanglier, flan de châtaignes et champignons sauce aigre douceCarré de sanglier, flan de châtaignes et champignons sauce aigre douceCarré de sanglier, flan de châtaignes et champignons sauce aigre douceCarré de sanglier, flan de châtaignes et champignons sauce aigre douce    
Demi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladineDemi St Marcellin en saladine    

Assiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmandeAssiette gourmande    
�38 euros (hors boisson ttc service compris)38 euros (hors boisson ttc service compris)38 euros (hors boisson ttc service compris)38 euros (hors boisson ttc service compris) 


